
3 jours 5, 6, 7 Février 2025

Identifier la réglementaire sanitaire à respecter dans le cadre d’une transformation à
la ferme (traçabilité, enregistrement, hygiène)
Calculer le prix de revient de vos produits 
Affûter un couteau de boucherie
Désosser une carcasse de brebis ou de chèvre
Trier la viande désossée
Produire des saucisses et des hachés épicés à partir de la viande
Emballer et étiqueter la production dans le respect de la réglementation

Durée Dates

Objectifs

2024-2025
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Public
Porteurs de projet et nouveaux installés
Chefs d’exploitation, conjoints collaborateurs, cotisants
solidaires
Salariés agricoles

651 euros

Financement possible par VIVEA (agriculteur), France Travail (demandeur
d’emploi), OCAPIAT (salarié) sous réserve de validation du dossier.
Autres publics (SIAE, CNFPT etc.) : nous contacter

TRANSFORMATION VIANDE OVINE OU CAPRINE :
 VALORISATION DE VOS ANIMAUX DE RÉFORME POUR LA VENTE DIRECTE DE

VIANDE - AVEC MISE EN PRATIQUE DANS UN LABO

Pour vous inscrire, contactez-nous : cfppa.montmorillon@educagri.fr - 05 49 91 03 97

Modalités d’accueil et d’accompagnement spécifiques pour les personnes RQTH. 
Locaux accessibles aux personnes à mobilité réduite. 

Tarif 

Financements possibles


